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FEIERN & BANKETTE

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Das Mitbringen von eigenen Getränken ist nicht erwünscht.

Änderungen vorbehalten.

Getränke

Raumnutzung

Liebe Gäste,

Mineralwasser 0,25 l 1,50 €
Mineralwasser still 0,25 l 1,50 €
Cola 0,33 l  1,50 € 
Zitronen-Limonade 0,33 l 1,50 €
Orangen-Limonade 0,33 l 1,50 € 
Diesdorfer Fruchtsäfte 0,20 l 1,50 €
Diesdorfer Mosti 0,33 l 1,50 €

Biere 
Krombacher alkoholfrei 0,33 l 2,00 €
Radler 0,33 l 2,00 € 
Radeberger Pils 0,33 l 2,00 €
Hasseröder Pils 0,33 l 2,00 €
Köstritzer Schwarzbier 0,33 l 2,00 €
Erdinger Weißbier 0,33 l 2,00 €
Diesdorfer Cidre 0,33 l 2,00 €

Weine
Rotkäppchen Müller Thurgau htr. 0,70 l 8,50 €
Rotkäppchen Riesling tr. 0,70 l 8,50 €
Rotkäppchen Bl. Portugieser htr. 0,70 l 9,00 €
Rotkäppchen Spätburgunder tr. 0,70 l 9,00 €
Diesdorfer Apfelwein 0,75 l 4,00 €
Diesdorfer Johannisbeerwein 0,75 l 5,00 €

Sekt
Rotkäppchen Sekt htr. 0,70 l 8,50 €
Rotkäppchen Sekt tr. 0,70 l  8,50 €

Spirituosen
Kleiner Feigling 0,02 l 1,50 €
Jägermeister 0,02 l 1,50 €
Wilthener Goldkrone 0,02 l 1,50 €
Dooley‘s Toffee 0,02 l 1,50 €
Nordhäuser Doppelkorn 0,04 l 2,00 €

Knabber-Teller
Erdnüsse, Erdnussfl ips, Salzstangen, Chips  6,00 €

inkl. Tischdecken, Textil-Servietten, Blumenschmuck, etc.

Preis pro Raum: unter 20 Personen 150,00 €
 ab 20 Personen 180,00 €
 ab 30 Personen 200,00 €

Ob Geburtstagsfeier, Jugendweihe, Abschlussfeier – wir bieten 
für fast jeden Anlass den entsprechenden Service.

Bei uns können Sie risikolos frühzeitig buchen. Wir nehmen uns 
Zeit für Sie und sprechen Ihre Veranstaltung im Vorfeld sorgfäl-
tig mit Ihnen ab. 

Unsere Räume sind hell, lichtdurchfl utet und werden für Ihre 
Veranstaltung mit Tischdecken, Servietten, Blumen und Dekora-
tion ausgestattet.

Wir kochen „Sachsen-Anhalt“ – regional, saisonal, frisch“.

Wir stellen Ihnen ein reichhaltiges Getränkesortiment zu mode-
raten Preisen auf Kommission bereit. Unsere reichhaltigen und 
geschmackvollen Buffets werden Sie überzeugen. 

Wir halten familiengerechte und preiswerte Unterkünfte für Sie 
bereit. Unsere Zimmer verfügen über Dusche/WC.

Ihre Beatrice Ritter
Herbergsleiterin

JUGENDHERBERGE

MAGDEBURG

Preise gültig bis Ende 2023.
Preisänderungen vorbehalten. 
Stand 12.2022

Veranstaltungsende 23.30 Uhr
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Leiterstraße 10 • 39104 Magdeburg
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Preis pro Person: 20,00 

Preis pro Person: 26,00 

Preis pro Person: 28,00 

Preis pro Person je: 2,50 

Preis pro Person je: 2,50 

Preis pro Person: 27,00 

Buffet I – kaltes Buffet

Buffet II – „Rustikales Tagesbuffet“

Italienisches Buffet „Mamma Mia“ Buffet III – „Sachsen-Anhalt“

Beilagen zu Ihrer Wahl

Desserts zu Ihrer Wahl

• Auswahl an Rohkost- und Blattsalaten 
• Kesselgulasch mit Partybrötchen
• hausgemachte Feinkostsalate und Dressing
• verschiedene Käse- und Wurstspezialitäten aus 
 unserer Region
• geräucherte und andere Köstlichkeiten aus Fluss und Meer
• Brotauswahl mit Butter und Gemüseaufstrichen
• arrangierte Partyfrikadellen, Chicken Wings, 
 Schnitzel und verschiedenen Dips
• Zitronencreme

• Gulaschsuppe
• Rohkost- und Blattsalate mit 

hausgemachten Dressings 
• Schweizer Wurstsalat, Käsesalat
• verschiedene Käse- und Wurst-

spezialitäten aus der Region
• geräucherte Köstlichkeiten 
 aus heimischen Gewässern
• Brotauswahl mit Butter
• Krustenbraten vom Schwein 
 auf deftigem Sauerkraut 
• Gedünsteter Kabeljau auf 
 saisonalem Gemüse
• Kroketten und Butterkartoffeln
• Vanillepudding auf saisonaler 

Fruchtgrütze

• Tomatensupppe 
• Auswahl an Rohkost-, Blatt- und verschiedenen 
 saisonalen Zupfsalaten mit hausgemachten Dressings
• Antipasti, Caprese
• Italienische Salami und Schinkenauswahl
• mediterrane Käseauswahl mit Trauben und Nüssen
• Brotauswahl mit Butter und italienischen Gemüse-
 aufstrichen
• Gegrilltes Hähnchen mit Pesto, Joghurt-Marinade und 

Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen
• Pasta Gorgonzola
• Arrangiertes Obst
• Panna Cotta mit Waldbeeren

• Altmärker Hochzeitssuppe 
• Auswahl an Rohkost- und Blattsalaten, verschiedene sai-

sonale Zupfsalate mit hausgemachten Dressings, 
• Calbenser Zwiebelsalat
• verschiedene Käse- und Wurstspezialitäten aus der Region
• geräucherte und andere Köstlichkeiten aus Fluss und Meer
• Brotauswahl mit Butter
• Magdeburger Kutscherbraten mit Rahmwirsing
• Havelzander an Schmorgurken
• Bördeländer Kartoffelgratin, Butterkartoffeln
• arrangiertes Obst
• Glauchauer Kirschcrumble

• Gemüse nach Wahl
• Rotkraut 
• Sauerkraut
• Kartoffelklöße
• Semmelknödel
• lauwarmer Kartoffel-Krautsalat
• Altmärker Knöllchen
• Bratkartoffeln

• Tiramisu
• Schokocreme mit Vanillesauce
• Moussé von Früchten der Saison
• Mascarpone-Pfirsich-Creme
• Rote Grütze mit Vanillesauce

Preis pro Person: 3,50 

Preis pro Person: 10,00 

Kaffeepause

Kaffeenachmittag

• Kaffee, Tee

• Kaffee, Tee, Kakao
• Obsttorte
• Butterkuchen, Bienenstich
• Muffi n
• Schlagsahne

Preis pro Person je: 4,00 

Hauptgänge zu Ihrer Wahl
• Sauerbraten vom Rind mit geschmorten Perlzwiebeln
• Coq au vin
• Hähnchenbrust auf buntem Gemüse
• Lachsfi let auf saisonalem Gemüsebett in Zitronen-

Kräutersauce
• Kasslerbraten mit Schlachtekraut

Vegan / Vegetarisch:

• Tofu-Gemüsepfanne
• Soja-Fruchtcurry mit Basmatireis 


